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Maturitni otdzky z piredmétu: TECHNIKA OBSLUHY A SLUZEB

Forma zkousky: prakticka
Skolni rok: 2022 - 2023
Obor: hotelnictvi
Zpiisob realizace: 20 otazek - 1. den zkousky losuje za tym otdzku losem urceny zak
2. den zkousky si Zici jednotlive losuji podotizky s naplni price
Naplii prace
Raut 6 sad po 7 podotizkich znadeni A — G
Koktejl 6 sad po 7 podotizkich znadeni A — G
Provoz restaurace 1 sada se 7 podotizkami znaeni A — G s konkrétnimi ¢isly
stoli, které Zik obsluhuje
Francouzska restaurace 1 sada se 7 podotizkami znaeni A — G s konkrétnimi
Cisly stolii, které 4k obsluhuje

]

Délka zkouSky: 2 dny (2 x 420 minut)

Technika obsluhy a sluzeb

1. Restaurace Grosseto — provoz restaurace (servis a obsluha)
Jidelni listek
Predkrm
a) Caprese
b) Carpaccio
c) Meloun v parmské $unce
d) Pizza Quattro Formaggi

Polévky
a) Tomatova s vinem
b) Minestron

Pasta :
a) Spagety alio olio
b) Pene pomodoro

Hlavni chod
a) Gnocchi se slaninou a smetanou
b) Gnocchi s kufecim masem a $penstem
¢) Rizoto s houbami
d) Vepfova peceng, ratatouille, hranolky
e) Pfirodni kufeci fizek, pe¢ené brambory, grilovan4 zelenina
f) Zelené lasagne
g) PraZma na rostu, toskansky zeleninovy salat, focaccia
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a) Tiramisu

b) Jahodové panna cotta

¢) Kévova panna cotta

d) Cannoli

Népojovy listek
Aperitivy

a) Cinzano bianco
b) Cinzano rosso

¢) Karlovarsk4 becherovka

Vina bila

a) I. dle nabidky
b) IL. Dle nabidky

Vina cervend

a) I dle nabidky
b) II. Dle nabidky

Vina — sekty

Pivo

Bohemia sekt demi sec

a) I Nealkoholické dle nabidky

b) II. Dle nabidky
c¢) IIL Dle nabidky

d) IV.Radler dle nabidky

Nealkoholické ndpoje

a) Coca-cola

b) Voda perliva
c) Fanta

d) Dzus ananas
€) Dzus grapeftuit
f) Dzus pomerant
g) DzZus jablko

Teplé ndpoje

a) Cappucino

b) Latté

c) Espresso

d) Alzirskd kdva

¢) Pickwick ovocny
1) Pickwick &erny

Lihoviny
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a) Jameson

b) Berentzen Sauer Apfel
¢) Bols Curacao

d) Fernet Stock

e) Vodka

f) Gran marnier

2. Vernisaz maliFe xy — koktejl (servis a obsluha)
Menu
a) Kufe kung pao s ryzi
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Zelené fazolky se slaninou
Grilované kufeci $pizy s limetkou
Grilovaci klobasky s dresinkem
Svestky ve slanin&

Kufeci aspik

Tatarsky biftek

Meloun v parmské $unce
Cherry s mozzarellou

Kanapky s kufecim masem
Svatebni kolatky cukrafské
GrilidSova rolada

Minidezert jahodovy

Rohli¢ky se slaninou

Pina Colada
Tequilla sunrise
Alexander Brandy
Planeta jezer
Mojito

Pivo alkoholické
Pivo nealkohlické
Tonic

Mattoni

Dzus (grapefruit, pomerang, kaktus, ananas)
Coca-cola

Sprite

Fanta

Kéva espresso, latté




M HOTELOVA SKOLA A GYMNAZIUM RADLICKA

HS Radlicks RADLICKA 591/115
158 00 PRAHA 5 - JINONICE

3. Otevieni Gymnazia Radlicka — raut (servis a obsluha)
Menu
a) Hovézi gulas
b) Bramboracky
¢) Kufeci mini fizecky
d) Dzuveg
¢) Ratatouille
f) Losos s bylinkovym méslem
g) Nakladany hermelin
h) Pizza $neci
i) Plnéna vejce vajikovou fasi
J)  Kanapky s kufecim masem
k) Téstovinovy kufeci salat
I) Sunkovy chlebiéek na saldte
m) Panenka ve slaning
n) Tatarsky biftek, topinka
0) Vajetnd tlatenka
p) Kynuté kolagky kulaté
qQ) Zloutkové fezy
r) Jahodovy mousse
s) GrilidSova rolada
t)  Ovocné $pizy s Eokoladou
u) Burger

Napojovy stiil
a) Vino bilé
b) Vino ervené
¢) Pivo alkoholické
d) Pivo nealkoholické
e) Radler
f) Dzus ananasovy, jablkovy, kaktusovy, pomeran¢ovy, hruskovy
g) Coca-cola, fanta, sprite, tonic, Mattoni
h) Kéva espresso, latté, alzirska
i) Caj bily, zeleny, &erny, ovocny
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4. Restaurace Pod hradem — provoz restaurace (servis a obsluha)
Jidelni listek
Predirm
a) Broskev pln&na kufecim salatem
b) Pecend rajéata se syrovou p&nou
¢) Sunkova rolka s kienem
d) Zampionové toasty

Polévky
a) Hovézi polévka s masem a nudlemi
b) Hrachova polévka
¢) Pérkova polévka
d) Kulajda

Hlavni chod
a) Hovézi pecené po burgundsku, karlovarské knedliky
b) Veptové Zebra marinovand, domaci pecivo
¢) Pastyisky fizek, $touchané brambory
d) Kufeci medailonky na rajdatech, polenta s olivami
€) Smazené Zampiony, vafené brambory, tatarsk4 omacka
f) Plnéné vepiové zebirko, hranolky
g) Kan¢i gulas, bramboracky

Moucnik
a) Paladinka se zmrzlinou
b) Cokoladovéa péna
¢) Mechové fezy
d) Malinové fezy

Nipojovy listek — viz otazka ¢&. 1

5. Restaurace Toulava bota (servis a obsluha)
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Jidelni listek

Predkrm
a) Parmské prosciutto s fiky
b) Meloun v parmské Sunce
¢) Quiche
d) Kachni rillettes

a) Bors¢

b) Cibulatka francouzsks
c) tarator

d) Gaspaco

Hlavni chod
a) Gnocchi se slaninou a smetanou
b) Pegend makrela, zeleny salat, pegivo
¢) Kufe kung pao, ryze
d) Zelené lasang
e€) Chilli noc carne
f) Paella
g) Reckd musaka

Moucnik
a) Cannoli
b) Sachriv dort
¢) Malinova panna cotta
d) Kremese

Nipojovy listek viz otazka &. 1

6. Preddni détského h¥isté obci xy obchodnim Fetézcem yX — raut
(servis a obsluha)
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Menu
a) Hovézi gulas
b) Kralik na pivé
¢) Stouchané brambory
d) Noky se slaninou
¢) Pikantni kufeci palicky
f) Kufeci minitizetky
g) Plnéné bramborové knedli¢ky, zeli
h) Rostbifovy chlebitek
1)  Kanapky s rokférovou p&nou
J)  PiroZky s mletym masem, dresink
k) Okurkové zavitky
1)  Salat z &ervené fepy
m) Syrovi rolada
n) Utopenci
0) Lososové kanapky
p) Manhattanska rolada
q) Malinovy zavin
r) Kokokavové tezy
s) Ovocné $pizy s ¢okoladou
t) Burger
u) gevcovsk;’r mls
v) Vejce kardinal

Napojovy stil
a) Vino bilé
b) Vino &ervené
¢) Pivo alkoholické
d) Pivo nealkoholické
e) Radler
f) Dzus ananasovy, jablkovy, kaktusovy, pomeran&ovy, hrugkovy
g) Coca-cola, fanta, sprite, tonic, Mattoni
h) Kéva espresso, latté, alZirska
i) Caj bily, zeleny, &erny, ovocny

7. Otevreni cukrarny ,,Nebesks cukrarna® — koktejl (servis a obsluha)
Menu
a) Kufeci minitizek
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b) Halugky s uzenym masem

¢) Mini pizza se $unkou a rajCaty

d) Noky s kufecim masem a §penatem
¢) Lososové kanapky

f) Tatarsky biftek

g) Kanapky s rokférovou p&nou

h) Kanapky s pastikovou p&nou

i) Cotkovy salat se zeleninou

J)  Pasticky s hermelinovym salatem
k) Mechové tezy

) Stafetky

m) Cannoli

n) Banénky s krémem

0) Malinovy dezert

Nipoje
a) Mojito
b) Alexander Brandy
¢) Pina colada
d) Planeta jezer
e) Tequila sunrise
f) Tonic
g) Pivo alkoholické
h) Pivo nealkoholické
i) Dzus grapefruit
j) Dzus kaktus
k) Dzus pomerané
1) DzZus ananas
m) Mattoni
n) Coca-cola
0) Fanta
p) Sprite
q) Kéva espresso, latté

8. Zahajeni provozu nového nakupniho stiediska »Prokopak® — raut
(servis a obsluha)
Menu
a) Kufe kung pao
b) DusSena ryZe
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¢) SmaZené veprové minitize¢ky

d) Zelené lasang

¢) Treska na rodtu s bylinkovym méslem
f) Noky se slaninou a smetanou

g) Slany zivin

h) Hermelinovy chlebicek

i) Kanapka s parmskou $unkou a fiky
i) Sopsky salét

k) Kaviarové vejce

1) Kufeci aspik

m) Padti¢ky s krabim koktejlem

n) Langose

o) Rajcata s mozzarellou

p) Zloutkové vénecky

q) Kokosova rolada

r) Tiramisu

s) Jahodové fezy"

t) sushi

u) Kremrole se syrovou p&nou

Napojovy stiil
a) Vino bilé
b) Vino dervené
¢) Pivo alkoholické
d) Pivo nealkoholické
e) Radler
f) Dzus ananasovy, jablkovy, kaktusovy, pomerancovy, hrugkovy
g) Coca-cola, fanta, sprite, tonic, Mattoni
h) Kava espresso, latté, alZirska
i) Caj bily, zeleny, Eerny, ovocny

9. Nejkrasnéjsi strom Prahy 5 — raut (servis a obsluha)
Menu
a) Kanéi ragli po burgundsku
b) Karlovarské knedliky
¢) Halusky s uzenym masem
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d) Vafeny chfest s holandskou om4dkou
e) Noky se Spenatem

f)  Gratinované fil¢

g) Slaninové rohlicky

h) Chlebiéek s ruskym vejcem

i) Lososové kanapky

j) Rajéata s mozzarellou

k) Sardelové vejce

1) Vajeéna tladenka

m) “Kufeci galantina

n) Rostbifové rolky se saldtem

0) Losovy tataraéek

p) Vétrnicky

q) Ofechova roldda

1) Cokoladova péna

s) Mechové fezy s bortivkami

t)  Minitizetky vepiové

u) Pasticky s hermelinovym salatem

Napojovy stiil
a) Vino bilé
b) Vino Cervené
¢) Pivo alkoholické
d) Pivo nealkoholické
€) Radler
f) Dzus ananasovy, jablkovy, kaktusovy, pomeran€ovy, hruskovy
g) Coca-cola, fanta, sprite, tonic, Mattoni
h) Kéva espresso, latté, alZirska
i) Caj bily, zeleny, ¢erny, ovocny

10. Restaurace U tii housliek — provoz restaurace (servis a obsluha)
Jidelni listek
Predkrmy
a) Treséi jatra
b)  Okurkové zavitky
¢) Débelské toasty
d) Dribezi jatra
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Polévky
a) Bujon s vejcem
b) Gulasova
¢) Cotkova
d) Hraskovy krém

Hlavni chod
a) épanélsk)’r ptacek, dusen4 ryze
b) Veprové vypecky, bramborové knedliky , kysané zeli
¢) Kufeci ptirodni #zek, hranolky, obloha
d) Kufe s Zemlovou nadivkou
€) Smazeny kvétak, varené brambory, tatarskd omacka
f) Srnéi kyta na ving, karlovarské knedliky
g) Kralik na smetang, houskové knedliky

Moucnik
a) Paladinka s bortivkami
b) Pohar karamel
c) Patizsky banan
d) Vistiové knedliky s tvarohem

Nipojovy listek — viz otazka &, 1

11. Zahajeni vysilani TV stanice ,,Cukrak® — koktejl (servis a obsluha)
Menu
a) Noky se slaninou a smetanou
b) SmaZené syrové kostky
c) Burger
d) SmazZené bramborové hranolky
e) Grilované kufeci $pizy
)  Svestky ve slaning
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g) Kufeci mini fizedky

h) Myslivecké jablko

i) Pasti¢ky s hermelinovym saldtem

J)  Kanapky s kufecim masem

k) Cherry rajéata s mozzarellou

I) Kfepeléi vejce s vajitkovou fasi, s kavidrem
m) Zloutkové vénecky

n) Jahodové minidezerty

0) Esi¢kova rolada

p) Tiramisu

a) Pina Colada

b) Tequila sunrise

¢) Alexander Brandy
d) Mojito

e) Planeta jezer

f) Pivo alkoholické
g) Pivo nealkoholické
h) Mattoni

i) Dzus pomerancovy
J)  Dzus grapefruitovy
k) DzZus ananasovy

1) Dzus ananasovy
m) Coca-cola

n) Sprite

0) Tonic

p) Fanta

q) Kava espresso, latté

12. Pfedvadéni nového vozu Skoda u prodejce Pierost a Svorc auto —

raut (servis a obsluha)
Menu
a) Soté kari
b) Dusena ryze
c) Fazolky na smetang
d) Bramborové krokety smaZené
e) Pene pomodoro
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f) Veptovy gulds

g) Kachna na medu

h) Bramborové placky

i)  Quiche

j)  Kanapka s bylinkovym maéslem
k) Té&stovinovy salat s turidkem

) Lososové vejce

m) Pecend rajcata se syrovou p&nou
n) Kanapky s kufecim masem

o) Kufeci prsitka ve slaning

p) Vepfové minitizecky

q) Piskotova rolada s krémem

r)  Malinova panna cotta

s) Meruiikové fezy

t)  Sunka s kosti

u) Svédsky chlebitek

v) Zloutkové vénecky

Napojovy stil
a) Vino bilé
b) Vino ervené
¢) Pivo alkoholické
d) Pivo nealkoholické
e) Radler
f) DZus ananasovy, jablkovy, kaktusovy, pomerancovy, hruskovy
g) Coca-cola, fanta, sprite, tonic, Mattoni
h) Kava espresso, latté, alzirska
i) Caj bily, zeleny, &erny, ovocny

13. Restaurace Na Vytoni — provoz restaurace (servis a obsluha)
Jidelni listek
Predkrm
a) Prazské grundle
b) Topinka s rybickovou pomazankou
c) Utopenci
d) Tatarsky biftek

Polévky a pasty
a) Cesnekova s bramborem
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b) Rybi polévka
¢) Dritkova polévka
d) Bramborova polévka

Hlavni chod
a)  Hovézi gulas, houskové knedliky
b)  Kachna v Souletu
¢)  Pstruh po mlynéisku, §fouchané brambory
d)  Smazeny kapr, lehky bramborovy salat
e)  Stikana kming, vafené brambory
f) Cotka nakyselo, klobska
g)  Cmunda po kaplicku

Moucnik
a) Barokni specialita Marie |Terezie
b) Hrab&nginy fezy
c) Svestkové knedliky
d) Kremrole se $lehatkou

Niapojovy listek — viz otdzka &. 1

14. Zahijeni provozu letecké spoleénosti ,,Letuska — Koktejl (servis a

obsluha)

Menu
a) Spizy pana rozhod¢iho, hranolky
b) SmaZeny syr, tatarskd omacka
¢) Houbovy kuba
d) Svej du Zou, ryze
e) Pikantni kufeci palitky
f) Krevetovy koktejl
g) Lososové kanapky
h) Slaninové rohlicky
i) Cabajkové kanapky
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j) Plnénd cherry rajeatka
k) Tatarsky biftek

) Tiramisu

m) Ovocné kosi¢ky

n) Kremrole

a) Pina Colada

b) Tequila sunrise

c¢) Planeta jezer

d) Alexander Brandy
e) Mojito

f)  Pivo alkoholické
g) Pivo nealkoholické
h) Tonic

i) Mattoni

J)  Dzus grapefruitovy
k) Dzus pomeranéovy
1)  Dzus kaktusovy
m) DZus ananasovy

n) Coca-cola

0) Spreit

p) Fanta

q) Kava espresso, latté

IS. Restaurace ,,U Zlaté studny“ — francouzskd restaurace (servis a

sloZita obsluha)
Jidelni listek
Predkrm
a) Kufeci salat
b) Krevetovy koktejl
¢) Zapedeny pérek se funkou
d) Houbové ragti na smetang

Polévky a pasty
a) Hovézi polévka s jatrovymi knedli¢ky
b) Consommé s vaje¢nou sedlinou
¢) Chfestovy krém
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d) Dytiova polévka

Hlavni chod
a) Svi¢kova na smetané, houskové knedliky
b)  Taborska basta
¢)  Ro3t&na se Sunkou a vejcem, hranolky, obloha
d)  Kachna na pomeranéich, bramborové krokety
e)  Obraceny kréli¢i fizek, vatené brambory
f) Pstruh na mésle, vafené brambory
g)  Danéi medailonky, dusena ryze

Moucnik
a) Bortivkovy dort se zakysanou smetanou
b) Creppes Suzette
¢)  Horké maliny se zmrzlinou
d)  Vistiové knedliky s tvarohem

Napojovy listek — viz otazka &. 1

16. 5. vyroéi fitness xy — koktejl (servis a obsluha)
Menu
a) Vejce plnéna paZitkovym krémem
b) Cherry rajéatka s mozzarellou
¢) PInéna cherry raj¢atka
d) Sushi
€) Mufiny tuiidkové
f) Grilovany losos
) Kuskus se zeleninou a masem
h) Pene se $penatem a kutetem
1) Ovocné Spizy s okolddou
J) Fitness kanapky
k) Fitness ovocné susenky
1) Quacamole, kukuf#iéné nachos
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m) Tvarohovy, ovocny pohar
n) Soté z tofu na kari
0) Okurkové zavitky

Nipoje
a) Tequila sunrise
b) Pina Colada
¢) Planeta jezer
d) Alexander Brandy
e) Mojito
f) Pivo alkoholické
g) Pivo nealkoholické
h) Tonic
i) Mattoni
J) Dzus grapefruitovy
k) Dzus pomeranéovy
1) Dzus kaktusovy
m) DZus ananasovy
n) Coca-cola
0) Spreit
p) Fanta
q) Kava espresso, latté

17.100. vyroéi sklarny Hartmanice — raut (servis a obsluha)
Menu
a) Kachna na pomeranéich
b) Bramborové krokety smaZené
¢) Hovézi gulas
d) Karlovarské knedliky
€) SmazZeny kvétak
f) Tatarsk4 omacka
g) Kebab maso
h) Kanapky s &esnekovou pénou
i) Pizza al prosciutto
J) Nakladany hermelin
k) Rajéata s mozzarellou
1) Pirozky s mletym masem
m) Kanapky s kufecim masem
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n) Cokolddov4 péna

0) Opily Izidor

p) Esi¢kova rolada

q) Malinovy z4vin

r) Kufeci mini #izek

s) Sypany chlebigek

t) Syrovy salat

u) Vejce plnéna Sunkovou p&nou
v) Rajce plnéné kutecim salatem

Ndpojovy stiil
a) Vino bilé
b) Vino ervené
¢) Pivo alkoholické
d) Pivo nealkoholické
e) Radler
f) Dzus ananasovy, jablkovy, kaktusovy, pomeran¢ovy, hruskovy
g) Coca-cola, fanta, sprite, tonic, Mattoni
h) Kéva espresso, latté, alzirsks
i) Caj bily, zeleny, &erny, ovocny

18.0Obnovena premiéra filmového muzikilu »Mary Poppins“ — koktejl
(servis a obsluha)
Menu
a) Vepfovy mini fizetek
b) Hamburger
¢) Grilované kufeci $pizy
d) Rostbifové rolky se salatem waldorf
e) Fish and chips, dresink bylinkovy
1) Pikantni kufeci paligky, ¢esnekovy dresink
g) Kiepel¢i vajicka se Zloutkovou fasi
h) Kfepeléi vajicka lososova
i) Pasti¢ky s krabim koktejlem
J) Okurkové zavitky
k) Kanapky s bylinkovym maslem
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) Kévova panna cotta
m) Brabantské dorticky
n) Zloutkové vénecky
0) Ovocné kosicky

a) Tequila sunrise

b) Pina Colada

¢) Planeta jezer

d) Alexander Brandy
€) Mojito

f)  Pivo alkoholické
g) Pivo nealkoholické
h) Tonic

i) Mattoni

j)  Dzus grapefruitovy
k) DZus pomeranéovy
1) Dzus kaktusovy
m) DZus ananasovy

n) Coca-cola

0) Spreit

p) Fanta

q) Kaéva espresso, latté

19. Restaurace U Karla IV, — provoz restaurace (servis a obsluha)
Jidelni listek
Predkrm
a) Marinovany bticek
b) Zvétinov4 pastika
¢) Skvarkova pomazénka
d) Nédivka s uzenym masem

Polévky
a) Hrachov4 polévka
b) Krkonosské kyselo
¢) Cibulova polévka
d) Hovézi vyvar, vajeény svitek

Hlavni chod
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a) Krali¢i ragti na houb4ch

b) Kan¢i se $ipkovou omackou, kynuté knedliky
¢) Kufe s nadivkou

d) Masové roladka na pivé, chiest

€) Srnéi na gerno, houskové knedliky

f) Kachna na medoving, houbové Sisky

g) Soulet s uzenym masem

Moucnik
a) Koblihy s ofechy a jablky
b) Pernik s ofechy
c) Svestkové knedliky s makem
. d) Sneci s hroznovym vinem

Napojovy listek — viz otazka &.1

20.Restaurace ,,La France“ — francouzska restaurace (servis a slozita

obsluha)
Jidelni listek
Predkrm
a) Tatarsky biftek
b) Toskansky zeleninovy salat
c) Zvefinova pastika
d) Vateny chiest s holandskou omagkou
Polévky a pasty

a) Consommeé se §unkovym svitkem
b) Kvétdkovy krém

¢) Ragu polévka

d) Tomatova s vinem

Hlavni chod
a) Anglicky rostbif, hranolky, tatarsk4 omécka
b) Panenka s houbovou oma¢kou, americké brambory
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¢) Rosténa rossini, dusena ryze

d) Kachna pedend, ervené zeli, houskové knedliky
€) Losos s bylinkovym maéslem, varené brambory

f) Srnéi steak na zeleném pepHi, $touchané brambory
g) Krélik na pivg, karlovarské knedliky

Moucnik
a) Malinovy dort se zakysanou smetanou
b) Flambovany ananas
¢) Zmrzlinovy pohér baileiys
d) Bortvkové knedliky s tvarohem

Napojovy listek — viz otazka &. 1
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Zpisob realizace tymové prace

Ttida je rozd&lena na skupiny A1, A2, B1, B2.

Kazdy zak vykonava zkousku z pfedmétu technika obsluhy a sluzeb dva dny. Prvni den
zkousky probiha vzdy losovani tématu (téma losuje losem uréeny Zk). Druhy den losuje Z4k
naplii prace. U rautu servis t¥ pokrmd, u koktejlu servis dvou pokrmii a dvou néapojt,
U provozu restaurace si zak losem uréi obsluhované stoly. U banketu serviruji a obsluhuji Zaci
stejné menu a stejny podet hosti.

Formy realizace:

a) raut pro 45 — 50 osob, obsluha a servis
- pii spoletenském rautu serviruji zaci pokrmy (v poétu t¥ na Jednoho Zéka) a napoje
podle menu. Sortiment bude nabizen u studeného, teplého a napojového stolu a bude
volen v souladu s tématem praktické maturitni zkousky. Kazdy zak bude hodnocen za
piipravu prostor na dané téma a servis a podavéni tf{ konkrétnich pokrma dle
hodnotici tabulky. Podavané pokrmy si %k bude losovat z pfipraveného menu druhy
den zkousky.

a) koktejl pro 45 — 50 osob, obsluha a servis
- pfi spoleCenském koktejlu se vyb&r sortimentu soustfedi zejména na napoje. Z4ci
serviruji pokrmy a népoje podle zadanych kalkulaci a receptur. Kazdy zik bude
hodnocen za pfipravu prostor na dané téma a za servis konkrétnich dvou pokrmi a
michani konkrétnich dvou napojii dle hodnotici tabulky. Servirované pokrmy a napoje
budou losovény z pfipraveného menu druhy den zkougky. Pokrmy studené a teplé
kuchyné budou podavany obsluhou formou nabidky zmis. Konzumace pokrmi a
napoji bude provadéna ve stoje.

b) provoz restaurace — 45 osob, obsluha a servis
- Zaci serviruji pokrmy a népoje dle jidelniho listku. Jidelni listek umoZiiuje vybér
ze Ctyt predkrmi, &tyF polévek, Sestnécti hlavnich chodd a ¢tyf moucnikd. Provoz
jidelny restaurace pobéi od 12.00 — 15.00, pfedpokladany podet hostii restaurace je
45 osob. Cisla stold, které bude Zak obsluhovat, bude losovan druhy den zkousky.
Kazdy zak bude hodnocen za p¥ipravu prostor na dané téma a za servis dle hodnotici
tabulky.

¢) Francouzskd restaurace — 45 osob, obsluha a servis
- Zaci serviruji pokrmy a napoje dle jidelniho listku francouzskym systémem,
pouzivaji sloZitou obsluhu. Jidelni listek umoziiuje vybér ze étyi predkrmi, &tyf
polévek, Sestnacti hlavnich chodii a Ctyi mouénikl. Provoz restaurace pobézi od 12.00
— 15.00, ptedpokladany pocet hostii restaurace je 45 osob. Cisla stold, které bude 74k
obsluhovat, bude losovan druhy den zkousky. Kazdy 74k bude hodnocen za piipravu
prostor na dané téma a za servis dle hodnotici tabulky.

Schvilil dne 30. 9 .2022




