M Hotelov kola Radlickd

HS Radlicka Radlicka 115
158 00 Praha 5 - Jinonice

Kritéria hodnoceni profilové zkouiky z predmétu technologie p¥ipravy
pokrmii

Zkouska z pfedmétu technologie piipravy pokrmil probihd 1 den po dobu 420 minut.
Maturitni otdzky jsou pfipraveny v souladu stematickymi plany predméts technologie
pfipravy pokrmi a praxe v gastronomii oboru 65-42-M/01 Hotelnictvi. Hodnoceni zkousky je

v souladu s vyhlaskou €. 177/2009 Sb. o bliz&ich podminkéch ukondovéani vzd&lavani ve
stfednich $kolach maturitni zkouskou, § 18, odstavec 1 — 6.

Zpusob hodnoceni profilové &isti maturitni zkousky z piFedmétu
technologie pripravy pokrmi

Délka zkousky: 420 minut

Hodnoceni: hodnoceni se provadi podle klasifikaéni stupnice

KaZdy Zik bude hodnocen podle nasledujicich kritérii hodnoceni

Niazev pFipravovaného menu (restaurace, banket), p¥ipravovanych pokrmi (raut,
koktejl):

Véasny nastup na zkousku

74k nastoupi na zkousku véas 1 body
73k nenastoupi na zkousku véas 0 bodi
Pracovni odév

Z4k nastoupi upraveny v uplném a &istém 3 body

pracovnim odévu, v odpovidajici &isté obuvi

Pracovni odév a obuv Zéka vykazuji drobné |2 body

nedostatky
Pracovni odév a obuv Zdka vykazuje zdvazné |1 bod
nedostatky

7k je na odbornou vyuku neupraveny, jeho |0 bodi
pracovni od&v neni &isty, chybi &asti
pracovniho od&vu, nemé odpovidajici
pracovni obuv

Piiprava na pracovni ¢innost

Z:&k si samostatné pfipravi pracovistg, 3 body
samostatné pracuje s Recepturami teplych
pokrmi a Recepturami studenych pokrmd,
samostatné€ a smysluplné si pfipravi suroviny
na praci

Z4k pottebuje k ptipravé pracovisté i na 2 body
piipravu surovin pomoc uditele, v normach a
kalkulacich se orientuje pouze s ob&asnou
pomoci ucitele

74k potiebuje béhem celé piipravy na 0 bodii
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pracovni ¢innost pomoc uéitele

Samostatnost price

28k pracuje zcela samostatn® 3 body
73k pracuje samostatné s drobnymi 2 body
nepresnostm1

Zak pracuje s nepfesnostmi, vyZaduje pomoc |1 bod
ucitele opakované
Z&k nepracuje samostatne 0 bodii
Pracovni postup

74k dodrzuje bezchybné pracovni postup 2 body

7k dodrZuje pracovni postup s drobnymi 1 bod
odchylkami

Pracovni postup Zaka vykazuje zavazné 0 bodi
odchylky od pfedepsanych norem

DodrZovini hygienickych predplsu
platnych v gastroprovozech p¥i prici

Zak dodrZuje platné hygienické piedpisy 2 body

74k dodrzuje platné hygienické predpisy 1 bod
s drobnymi chybami

Zak opakované porusuje platné hygienické |0 boda
piedpisy

Casové plnéni vikolu

Z4k splnil 1ikol ve stanoveném Case 1 bod
74k nesplnil kol ve stanoveném &as 0 bodu
Chut’ pokrmu

Pokrm je chutové bezchybny 4 body
Pokrm je chutové primérny 2 body
Pokrm je chutov& nedostate¢ny 0 bodu
Vzhled pokrmu

Pokrm je vzhledové bezvadny 4 body
Pokrm je vzhledov& priimérny 2 body
Pokrm je vzhledove nedostateny 0 bodu

Priprava pokrmu k expedici

Pokrm byl k expedici ptipraven véas a bez 4 body

chyb

Pokrm byl k expedici pfipraven v&as 2 body
s drobnymi nedostatky

Pokrm byl k expedici pfipraven s vyraznymi |1 bod
nedostatky

Z4k nedokézal pfipravit pokrm k expedici 0 bodi

Organizace price p¥i pracovnim postupu

Organizace prace je samostatnd a uéeln4 2 body
Organizace prace vykazuje drobné 1 bod
nepiesnosti

Organizace price je nesamostatna a netiéelna | 0 bodi
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Chovini na pracovisti (dodrzovéani
bezpecnostnich piedpisi)

Z3k se na pracovisti chova profesionalné a 1 body
dodrZuje pfedepsané bezpenostni piedpisy

Zak na pracovisti nedodrZuje bezpetnostni 0 bodu
pfedpisy

Prakticka zkouSka se kona p¥ed istnimi zkou¥kami. Predseda maturitni komise oznami
zakim hodnoceni praktické zkousky v dobé kon4ini distnich zkousek.

Kritéria hodnoceni maturitni zkouSky z predmétu technologie p¥ipravy pokrmi

30 -27 bodtt  vyborny

26 —23 bodii chvalitebny
22 —-20 bodt dobry

19— 17 bodt dostate¢ny
16 —0bodii nedostatedny

V Praze dne 30.3.2023




