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Maturitni otizky z pfedmétu: TECHNOLOGIE PRIPRAVY POKRMU

Forma zkousky: prakticka

Skolni rok: 2023/2024

Obor: hotelnictvi

Zpusoby realizace
raut: 45 — 50 hostd, 5 sad po 7 otdzkach (znadeniI - VII, 1 otdzka = 3 pokrmy)
koktejl: 45 — 50 hosti, 5 sad po 7 otdzkach (znadeni I - VII, 1 otazka = 2 pokrmy)
provoz restaurace: 45 hosti, 5 sad po 7 otizkach (zna&eni I — VII, 1 otdzka =
menu: piedkrm, polévka, hlavni chod, moucnik)
francouzska restaurace: 45 hostd, 5 sad po 7 otazkach (znaceni I — VII, 1 otizka =
menu: piedkrm, polévka, hlavni chod, moucnik)

Délka zkousky: 1 den — 420 minut

Obsahové okruhy

1. Restaurace Grosseto - provoz restaurace (vyroba)

Jidelni listek
Predkrm
a) Caprese
b) Carpaccio
¢) Meloun v parmské $unce
d) Pizza Quattro Formaggi

Polévky

a) Tomatova s vinem
b) Minestron

Pasta

¢) Spagety alio olio
d) Pene pomodoro

Hlavni chod

a) Gnocchi se slaninou a smetanou

b) Gnocchi s kufecim masem a $pendtem

¢) Rizoto s houbami

d) Veptova petené, ratatouille, hranolky

¢) Pfirodni kufeci fizek, pecené brambory, grilovana zelenina
f) Zelené lasagne

g) PraZma na ro$tu, toskdnsky zeleninovy salét, focaccia

Moucnik

a) Tiramisu

b) Jahodova panna cotta
¢) Kavova panna cotta
d) Cannoli
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2, Vernisaz maliie xy — koktejl (vyroba)
Menu
a) Kufe kung pao s ryzi
b) Zelené fazolky se slaninou
¢) Grilované kuteci pizy s limetkou
d) Grilovaci klobasky s dresinkem
e) gvestky ve slaning
f) Kufeci aspik
g) Tatarsky biftek
h) Meloun v parmské Sunce
i) Cherry s mozzarellou
j) Kanapky s kufecim masem
k) Svatebni kola¢ky cukratské
) Grilid$ova rolada
m) Minidezert jahodovy
n) Rohli¢ky se slaninou
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3. Otevieni Gymnazia Radlickd — raut (vyroba)
Menu
a) Hovézi gulas
b) Bramboracky
¢) Kufeci mini fizetky
d) Dzuved
e) Ratatouille
f) Losos s bylinkovym méslem
g) Nakladany hermelin
h) Pizza $neci
i) Plnénd vejce vajickovou fas
j) Kanapky s kufecim masem
k) Té&stovinovy kufeci salat
1) Sunkovy chlebidek na salaté
m) Panenka ve slaning
n) Tatarsky biftek, topinka
0) Vajecna tlatenka
p) Kynuté kolacky kulaté
q) Zloutkové fezy
r) Jahodovy mousse
s) GrilidSova rolada
t) Ovocné $pizy s Cokoladou
u) Burger
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4. Restaurace Pod hradem — provoz restaurace (vyroba)
Jidelni listek
Predkrm
a) Broskev plnénd kufecim salatem
b) Pecend rajéata se syrovou p&nou
¢) Sunkovi rolka s k¥enem
d) Zampionové toasty

Polévky
a) Hovézi polévka s masem a nudlemi
b) Hrachova polévka
c) Poérkova polévka
d) Kulajda

Hlavni chod
a) Hovézi peené po burgundsku, karlovarské knedliky
b) Veprova Zebra marinovand, doméci petivo
¢) Pastyisky fizek, t'ouchané brambory
d) Kufeci medailonky na rajéatech, polenta s olivami
e) Smazené Zampiony, vafené brambory, tatarskd oméacka
f) Plnéné vepiové Zebirko, hranolky
g) Kanci gulas, bramboracky

Moucnik
e) Palacinka se zmrzlinou
a) Cokoladové péna
b) Mechové fezy
¢) Malinové fezy
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5. Restaurace Toulava bota (vyroba)
Jidelni listek
Predkrm
a) Parmské prosciutto s fiky
b) Meloun v parmské $unce
c) Quiche
d) Kachni rillettes

Polévky
a) Bors¢
b) Cibulacka francouzska
c) Tarator

d) Gaspaco

Hlavni chod
a) Gnocchi se slaninou a smetanou
b) Pecend makrela, zeleny salat, peivo
¢) Kufe kung pao, ryze
d) Zelené lasané
e) Chilli con carne
f) Paella
g) Reckd musaka

Moucnik
a) Cannoli
b) Sachriv dort
¢) Malinova panna cotta
d) Kremese
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6. Predani détského hristé obci xy obchodnim Fetézcem yXx —raut
(vyroba)
Menu
a) Hovézi gulas
b) Kralik na pive
¢) Stouchané brambory
d) Noky se slaninou
e¢) Pikantni kufeci pali¢ky
f) Kufeci minifizecky
g) PInéné bramborové knedlitky, zeli
h) Rostbifovy chlebicek
i) Kanapky s rokférovou p&nou
j)  Pirozky s mletym masem, dresink
k) Okurkové zavitky
) Salat z Gervené fepy
m) Syrova rolada
n) Utopenci
0) Lososové kanapky
p) Manhattanska rolada
q) Malinovy zavin
r) Kokokavové fezy
s) Ovocné $pizy s Eokoladou
t) Burger
u) Sv}evcovskjf mls
v) Vejce kardinal
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7. Otevreni cukrarny ,,Nebeska cukrarna“ — koktejl (vyroba)
Menu
a) Kufeci minifizek
b) Halusky s uzenym masem
¢) Mini pizza se Sunkou a rajéaty
d) Noky s kufecim masem a $penatem
e) Lososové kanapky
f)  Tatarsky biftek
g) Kanapky s rokférovou pénou
h)  Kanapky s pastikovou p&nou
i)  Cotkovy salat se zeleninou
j)  Padti¢ky s hermelinovym saldtem
k) Mechové fezy
I) Stafetky
m) Cannoli
n) Bandnky s krémem
0) Malinovy dezert
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8. Zahajeni provozu nového nikupniho strediska »Prokopak® — raut
(vyroba)
Menu
a) Kufe kung pao
b) Dusena ryze
¢) SmaZené vepfové minitizedky
d) Zelené lasan&
e) Treska na rotu s bylinkovym maslem
f) Noky se slaninou a smetanou
g) Slany zavin
h) Hermelinovy chlebitek
1) Kanapka s parmskou $unkou a fiky
i) Sopsky salat
k) Kavidrové vejce
) Kufeci aspik
m) Pasticky s krabim koktejlem
n) Langose
0) Rajcata s mozzarellou
p) Zloutkové vénecky
q) Kokosova rolada
r) Tiramisu
s) Jahodové fezy”
t) sushi
u) Kremrole se syrovou pénou
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9. Nejkrasnéjsi strom Prahy 5 — raut (vyroba)
Menu
a) Kan¢i ragli po burgundsku
b) Karlovarské knedliky
c) Halusky s uzenym masem
d) Vafeny chiest s holandskou omackou
€) Noky se $penatem
f)  Gratinované filé
g) Slaninové rohli¢ky
h)  Chlebi¢ek s ruskym vejcem
i)  Lososové kanapky
j)  Rajéata s mozzarellou
k) Sardelové vejce
I) Vajeén4 tlatenka
m) Kufeci galantina
n) Rostbifové rolky se salatem
0) Losovy tataraéek
p) Vé&trnicky
q) Ofechové rolada
1)  Cokoladova péna
s) Mechové fezy s bortivkami
t)  Minifizecky vepiové
u) Pasticky s hermelinovym salatem



MLLL‘ HOTELOVA SKOLA A GYMNAZIUM RADLICKA

HS Radlicks RADLICKA 591/115
158 00 PRAHA 5 - JINONICE

10. Restaurace U tii housli¢ek — provoz restaurace (vyroba)
Jidelni listek
Predkrmy
a) Tres¢i jatra
b) Okurkové zavitky
¢) Dabelské toasty
d) Drubezi jatra

Polévky
a) Bujon s vejcem
b) Gulasova
¢) Cockova
d) Hraskovy krém

Hlavni chod
a) Span&lsky ptacek, dusend ryze
b)  Veptové vypeeky, bramborové knedliky, kysané zeli
¢) Kufeci ptirodni fizek, hranolky, obloha
d) Kufe s Zemlovou nadivkou
¢) SmaZeny kvétdk, vafené brambory, tatarska omacka
f)  Sméi kyta na ving, karlovarské knedliky
g) Kralik na smetang, houskové knedliky

Moucnik
a) Palacinka s bortivkami
b) Pohar karamel
¢) Pafizsky banan
d) Vistiové knedliky s tvarohem
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11. Zahajeni vysilani TV stanice ,,Cukrak® — koktejl (vyroba)
Menu
a) Noky se slaninou a smetanou
b) SmazZené syrové kostky
¢) Burger
d) SmaZené bramborové hranolky
e) Grilované kufeci $pizy
f) Svestky ve slaning
g) Kufeci mini fizecky
h) Myslivecké jablko
i) Pasti¢ky s hermelinovym salatem
j) Kanapky s kufecim masem
k) Cherry raj¢ata s mozzarellou
1) Kiepelci vejce s vajitkovou fasi, s kavidrem
m)Zloutkové vénecky
n) Jahodové minidezerty
0) Esi¢kovi rolada
p) Tiramisu
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12. PFedvadéni nového vozu Skoda u prodejce Prerost a Svore auto —
raut (vyroba)
Menu
a) Soté kari
b) Dusend ryze
c¢) Fazolky na smetané
d) Bramborové krokety smazené
e) Pene pomodoro
f) Veptovy gulas
g) Kachna na medu
h) Bramborové placky
i) Quiche
j) Kanapka s bylinkovym maslem
k) Téstovinovy salat s tutidkem
1) Lososové vejce
m)Pecena rajcata se syrovou pénou
n) Kanapky s kufecim masem
o) Kufeci prsi¢ka ve slaning
p) Vepiové minifizecky
q) Piskotové roldda s krémem
r) Malinova panna cotta
s) Meruiikové fezy
t) Sunka s kosti
u) Svédsky chlebitek
v) Zloutkové vénecky
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13. Restaurace Na Vytoni — provoz restaurace (vyroba)
Jidelni listek
Predkrm
a) Prazské grundle
b) Topinka s rybi¢kovou pomazénkou
¢) Utopenci
d) Tatarsky biftek

Polévky a pasty
a) Cesnekova s bramborem
b) Rybi polévka
¢) Dritkova polévka
d) Bramborova polévka

Hlavni chod
a) Hoveézi gulas, houskové knedliky
b) Kachna v Souletu
c) Pstruh po mlynéfsku, §touchané brambory
d) SmaZeny kapr, lehky bramborovy salat
e) Stika na kming, vatené brambory
f) Cotka nakyselo, klobaska
g) Cmunda po kaplicku

Moucnik
a) Barokni specialita Marie Terezie
b) Hrabénéiny tezy
c) Svestkové knedliky
d) Kremrole se $lehackou
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14. Zahajeni provozu letecké spole¢nosti ,,Letuska* — koktejl (vyroba)
Menu
a) Spizy pana rozhodéiho, hranolky
b) SmaZeny syr, tatarskd omacka
c) Houbovy kuba
d) Svej &u Zou, ryze
e) Pikantni kufeci pali¢ky
f) Krevetovy koktejl
g) Lososové kanapky
h) Slaninové rohli¢ky
i) Cabajkové kanapky
J)  Plnénd cherry rajéatka
k) Tatarsky biftek
) Tiramisu
m) Ovocné kosicky
n) Kremrole
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15. Restaurace ,,U zlaté studny* — francouzsk4 restaurace (vyroba)

Jidelni listek
Predkrm
a) Kurfeci salat
b) Krevetovy koktejl
c) Zapeleny porek se Sunkou
d) Houbové ragli na smetang
Polévky a pasty
a) Hoveézi polévka s jatrovymi knedlicky
b) Consommé s vaje¢nou sedlinou
c) Chiestovy krém
d) Dytlova polévka
Hlavni chod
a) Svitkové na smetang, houskové knedliky
b) Téborska baita
c¢) Rodténa se Sunkou a vejcem, hranolky, obloha
d) Kachna na pomeranéich, bramborové krokety
e) Obraceny kréli¢i fzek, vafené brambory
f)  Pstruh na mésle, vafené brambory
g) Dan¢i medailonky, dusend ryze
Moucnik
a) BortGvkovy dort se zakysanou smetanou
b) Creppes Suzette
¢) Horké maliny se zmrzlinou
d) Visilové knedliky s tvarohem
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16. 5. vyroci fitness xy — koktejl (vyroba)
Menu
a) Vejce plnéna paZitkovym krémem
b) Cherry raj¢atka s mozzarellou
c) Plnéné cherry raj¢atka
d) Sushi
€) Mufiny tunidkové
f) Grilovany losos
2) Kuskus se zeleninou a masem
h) Pene se $penatem a kufetem
i) Ovocné $pizy s ¢okoladou
J) Fitness kanapky
k) Fitness ovocné susenky
1) Quacamole, kukufiéné nachos
m) Tvarohovy, ovocny pohdr
n) Soté z tofu na kari
o) Okurkové zavitky
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17. 100. vyrodi sklarny Hartmanice — raut (vyroba)
Menu
a) Kachna na pomeranéich
b) Bramborové krokety smaZené
¢) Hoveézi gulas, karlovarské knedliky
d) SmaZeny kvétak
e) Tatarskd omacka
f) Kebab maso
g) Kanapky s ¢esnekovou pénou
h) Pizza al prosciutto
1) Nakladany hermelin
J) Raj¢ata s mozzarellou
k) Pirozky s mletym masem
1) Kanapky s kufecim masem
m) Cokoladové péna
n) Opily Izidor
o) Esic¢kova rolada
p) Malinovy z4vin
q) Kufeci mini fizek
r) Sypany chlebitek
s) Syrovy salat
t) Vejce plnénd Sunkovou pénou
u) Rajce plnéné kufecim sal4tem
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18. Obnovena premiéra filmového muzikalu ,Mary Poppins“ — koktejl
(vyroba)
Menu
a) Vepfovy mini fzedek
b) Hamburger
c¢) Grilované kufeci $pizy
d) Rostbifové rolky se salatem waldorf
¢) Fish and chips, dresink bylinkovy
f) Pikantni kufeci palicky, Sesnekovy dresink
g) Kiepeldi vajicka se Zloutkovou fasi
h) Kfepeléi vajitka lososova
1) Pasti¢ky s krabim koktejlem
j) Okurkové zavitky
k) Kanapky s bylinkovym maslem
1) Kévova panna cotta
m) Brabantské dorti¢ky
n) Zloutkové vénecky
0) Ovocné kosi¢ky
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19. Restaurace u Karla IV — provoz restaurace (vyroba)
Jidelni listek
Predkrm
a) Marinovany bucek
b) Zvéfinova pastika
¢) Skvarkovd pomazinka
d) Nadivka s uzenym masem

Polévky
a) Hrachova polévka
b) Krkonosské kyselo
¢) Cibulova polévka
d) Hovézi vyvar, vaje¢ny svitek

Hlavni chod
a) Krali¢i ragli na houbach
b) Kan¢i se $ipkovou oméackou, kynuté knedliky
¢) Kufe s nadivkou
d) Masova roladka na pivé, chiest
e) Srnci na erno, houskové knedliky
) Kachna na medoving, houbové $isky
g) Soulet s uzenym masem

Moucnik
a) Koblihy s ofechy a jablky
b) Pernik s ofechy
¢) Svestkové knedliky s mékem
d) Sneci s hroznovym vinem
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20. Restaurace ,,La France® — francouzska restaurace (vyroba)
Jidelni listek

Predkrm
a)
b)
c)
d)

Tatarsky biftek

Toskansky zeleninovy salat
Zvéfinova pastika

Vateny chfest s holandskou omackou

Polévky a pasty

a)
b)
c)
d)

Consommé se Sunkovym svitkem
Kvétakovy krém

Ragu polévka

Tomatova s vinem

Hlavni chod

a)
b)
¢)
d)
e)
f)
)

Moucnik
a)
b)
c)
d)

Anglicky rostbif, hranolky, tatarska omacka
Panenka s houbovou omackou, americké brambory
Rostén4 rossini, dusena ryze

Kachna petena, ervené zeli, houskové knedliky
Losos s bylinkovym maslem, vafené brambory
Srn¢i steak na zeleném pepfi, $touchané brambory
Kralik na pivé, karlovarské knedliky

Malinovy dort se zakysanou smetanou
Flambovany ananas

Zmrzlinovy pohér baileiys

Bortivkové knedliky s tvarohem
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Zpisob realizace tymové prace
Ttida je rozdé€lena na skupiny A1, A2, B1, B2.
Kazdy Zék vykonava zkousku z pfedmétu technologie pfipravy pokrm jeden den.
Rozd€leni Zékt do skupin uréi zastupce feditele pro praktickou vyuku.
Pfi realizaci rautu Zéci piipravuji t¥i pokrmy, pfi realizaci koktejlu dva pokrmy
(pfiprava pokrml na koktejl je technologicky naro¢néj8i). Pfi realizaci provozu
restaurace piipravuji Zici menu sloZené z pfedkrmu, polévky, hlavniho chodu a
dezertu. U téchto t¥{ forem realizace jsou pfipravované pokrmy urovany losem.
V piipadé€ realizace banketu pfipravuji vichni zkouseni Zaci stejné menu.

Zpusoby realizace akce
a) raut pro 45 — 50 osob, vyroba
- pfi spole¢enském rautu piipravuji zéci pokrmy podle zadanych kalkulaci a receptur
v celkovém poctu 21. Sortiment bude nabizen u studeného a teplého stolu a bude
volen v souladu s tématem praktické maturitni zkousky. Zéci losuji ze sedmi otazek,
z nichZ kazda obsahuje 3 konkrétni pokrmy.
b) koktejl pro 45 — 50 osob, vyroba
- zaci vykonavaji zkousku podle zadanych kalkulaci a receptur v celkovém poctu 16.
Kazdy Zak bude hodnocen za vyrobu dvou konkrétnich pokrmi dle hodnotici tabulky.
Zaci losuji z osmi otézek, znich kazda obsahuje konkrétni dva pokrmy. Pokrmy
studené a teplé kuchyné budou podavany obsluhou formou nabidky z mis.
Konzumace pokrmil a napoji bude provadéna ve stoje.
) provoz restaurace — 45 osob, vyroba
- Z4ci ptipravuji pokrmy dle jidelniho listku. Zaci losuji ze sedmi otézek, z nichZ kazda
obsahuje pfedkrm, polévku, hlavni chod a dezert. Jidelni listek umozituje vybér ze Ctyt
pfedkrmi, sedmi polévek, sedmi hlavnich chodt a &ty¥ mouéniki. Provoz jidelny
restaurace pob&Zi od 12.00 — 15.00, pfedpokladany pocet hostli restaurace je 45 osob.
Kazdy zak bude hodnocen za p¥ipravu menu sloZeného z predkrmu, polévky, jednoho
hlavniho chodu a mougniku dle hodnotici tabulky.
d) francouzska restaurace — 45 osob, vyroba
- Zaci pripravuji pokrmy dle jidelniho listku. Zaci losuji ze sedmi otazek, z nichz
kazda obsahuje pfedkrm, polévku, hlavni chod a dezert. Jidelni listek umoziuje vybér
ze Ctyf pfedkrmi, sedmi polévek, sedmi hlavnich chodl a &ty¥ moudnikd. Provoz
jidelny restaurace pob&zi od 12.00 — 15.00, predpokladany pocet hostil restaurace je
45 osob. Kazdy Zak bude hodnocen za piipravu menu sloZeného z predkrmu, polévky,
jednoho hlavniho chodu a mougniku dle hodnotici tabulky.
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Schvalil dne 30. 9. 2023 Ing. Milan Novyotny

feditel skoly



