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Maturitni otdzky z piedmétu: Technologie pFipravy pokrmi

Forma zkousky: prakticka

Skolni rok: 2024-2025

Obor: hotelnictvi

Zpusob realizace:

raut: 45 — 50 hosti, 5 sad po 7 otazkach ( oznadeni I — VII, 1 otdzka = 3
pokrmy)

koktejl: 45 — 50 hostii, 5 sad po 7 otazkach ( oznadeni I — VII, 1 otdzka =2
pokrmy)

provoz restaurace: 45 hostii, 5 sad po 7 otazkach ( ozna&eni I - VII, 1
otazka = menu: piedkrm, polévka, hlavni chod, mouénik)

francouzska restaurace: 45 hosti, 5 sad po 7 otazkach ( oznadeni I — VII, 1
otizka = menu: pFedkrm, polévka, hlavni chod, mouénik)

Délka zkousky: 1 den — 420 minut

Obsahové okruhy

1. Restaurace Grosseto — provoz restaurace (servis a obsluha)

Jidelni listek

Predkrm
a) Caprese
b) Carpaccio
¢) Meloun v parmské Sunce
d) Pizza Quattro Formaggi

Polévky
a) Tomatova s vinem
b) Minestron

Pasta 5
c) Spagety alio olio
d) Pene pomodoro

Hlavni chod
a) Gnocchi se slaninou a smetanou
b) Gnocchi s kufecim masem a $penatem
¢) Rizoto s houbami
d) Veprova pedené, ratatouille, hranolky
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e) Pfirodni kufeci fizek, peené brambory, grilovand zelenina
f) Zelené lasagne
g) PraZma na rostu, toskédnsky zeleninovy salat, focaccia

Moucnik
a) Tiramisu
b) Jahodova panna cotta

¢) Kédvova panna cotta
d) Cannoli

2. Vernisaz malife xy — koktejl (servis a obsluha)

Menu
a) Kufe kung pao s ryzi
b) Zelené fazolky se slaninou
¢) Grilovanékuteci $pizy s limetkou
d) Grilovaci klobasky s dresinkem
e) Svestky ve slaning
f) Kufeci aspik
g) Tatarsky biftek
h) Meloun v parmské Sunce
i) Cherry s mozzarellou
j) Kanapky s kufecim masem
k) Svatebni kola¢ky cukraiské
1) GriliaSova rolada
m) Minidezert jahodovy
n) Rohlicky se slaninou
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3. Otevfeni Gymnazia Radlickd — raut (servis a obsluha)

Menu
a) Hoveézi gulas
b) Bramboracky
¢) Kufeci mini fizecky
d) Dzuvec
e) Ratatouille
f) Losos s bylinkovym méslem
g) Nakladany hermelin
h) Pizza Sneci
i) Plnéna vejce vajickovou fasi
J) Kanapky s kufecim masem
k) Testovinovy kufeci salat
1) Sunkovy chlebiek na salatd
m) Panenka ve slaniné
n) Tatarskybiftek, topinka
0) Vajecna tlacenka
p) Kynuté kolacky kulaté
q) Zloutkové fezy
r) Jahodovy mousse
s) GriliaSova rolada
t) Ovocné $pizy s ¢okoladou
u) Burger

4. Restaurace Pod hradem — provoz restaurace (servis a obsluha)

Jidelni listek

Predkrm
a) Broskev plnéna kufecim saldtem
b) PecCena rajcata se syrovou pénou
¢) Sunkova rolka s kfenem
d) Zampionové toasty

Polévky
a) Hoveézi polévka s masem a nudlemi
b) Hrachova polévka
c¢) Porkova polévka
d) Kulajda
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Hlavni chod
a) Hovézi peCené po burgundsku, karlovarské knedliky
b) Vepiové Zebra marinovana, doméci peéivo
¢) Pastyisky fizek, stouchané brambory
d) Kufeci medailonky na rajéatech, polenta s olivami
e) Smazené Zampiony, vafené brambory, tatarskd omacka
f) Plnénévepiové Zebirko, hranolky
g) Kanci gulas, bramboracky

Moucnik
a) Palainka se zmrzlinou
b) Cokoladové péna
¢) Mechové tezy
d) Malinové fezy

5. Restaurace Toulava bota (servis a obsluha)

Jidelni listek

Predkrm
a) Parmské prosciutto s fiky
b) Meloun v parmské Sunce
¢) Quiche
d) Kachni rillettes

Polévky
a) Bors¢
b) Cibulacka francouzska
c) tarator
d) Gaspaco

Hlavni chod
a) Gnocchi seslaninou a smetanou
b) Pecena makrela, zeleny salét, pe&ivo
¢) Kure kung pao, ryze
d) Zelené lasané
e) Chilli noc carne
f) Paella
g) Recka musaka
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6.

Menu

i

Menu

Moucnik
a) Cannoli
b) Sachriv dort
¢) Malinova panna cotta
d) Kremese

Predani détského h¥isté obei xy obchodnim Fetézcem yx — raut
(servis a obsluha)

a) Hoveézi gulas

b) Kiralik na pivé

¢) Stouchané brambory

d) Noky se slaninou

e) Pikantni kufeci pali¢ky

f) Kufeci minitizecky

g) Plnéné bramborové knedli¢ky, zeli
h) Rostbifovy chlebi¢ek

i) Kanapky s rokforovou pénou
j) Pirozky s mletym masem, dresink
k) Okurkové zavitky

1) Sala z Cervené fepy

m) Syrova rolada

n) Utopenci

0) Lososové kanapky

p) Manhattanska rolada

q) Malinovy zavin

r) Kokokavové fezy

s) Ovocné $pizy s Cokoladou

t) Burger

u) Sevcovsky mls

v) Vejce kardinal

Otevreni cukrarny ,,Nebeska cukrarna“ — koktejl (servis a obsluha)

a) Kufeci minifizek

b) Halusky s uzenym masem

¢) Mini pizza se Sunkou a rajCaty

d) Noky s kufecim masem a Spenatem
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e) Lososové kanapky

f) Tatarsky biftek

g) Kanapky s rokforovou pénou
h) Kanapky s pastikovou pénou
i) Cotkovy salét se zeleninou
j) Pasticky s hermelinovym salatem
k) Mechové fezy

1) Stafetky

m) Cannoli

n) Banéanky s krémem

0) Malinovy dezert

8. Zahajeni provozu nového nakupniho stiediska ,,Prokopak® — raut
(servis a obsluha)

Menu

a) Kure kung pao

b) DuSena ryze

¢) SmaZené veptové minifizecky
d) Zelené lasané

e) Treska na rostu s bylinkovym méslem
f) Noky se slaninou a smetanou
g) Slany zavin

h) Hermelinovy chlebigek

i) Kanapka s parmskou Sunkou a fiky
i) Sopsky salat

k) Kaviarové vejce

1) Kufeci aspik

m) Pasticky s krabim koktejlem
n) Langose

0) Rajcata s mozzarellou

p) Zloutkové veénecky

q) Kokosova rolada

r) Tiramisu

s) Jahodové rezy”

t) sushi

u) Kremrole se syrovou pénou
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9. Nejkrasnéjsi strom Prahy 5 — raut (servis a obsluha)

Menu

a) Kanci ragu po burgundsku
b) Karlovarské knedliky
c) Halusky s uzenym masem
d) Vareny chfest s holandskou omackou
e) Noky se Spendtem
f) Gratinované filé

- g) Slaninové rohlicky
h) Chlebicek s ruskym vejcem
i) Lososové kanapky
J) Rajcata s mozzarellou
k) Sardelové vejce
1) Vajeénd tlacenka
m) “Kufeci galantina
n) Rostbifové rolky se saldtem
0) Losovy tataracek
p) Vétrnicky
q) Ofechova rolada
r) Cokoladova péna
s) Mechové fezy s bortivkami
t) Minifizecky vepiové
u) Pasticky s hermelinovym saldtem

10. Restaurace U t¥i housli¢ek — provoz restaurace (servis a obsluha)

Jidelni listek

Predkrmy
a) Treséijatra
b) Okurkové zavitky
c¢) Débelské toasty
d) Drlbezi jatra

Polévky
a) Bujdn s vejcem
b) Gulasova
c¢) Coctkova
d) Hraskovy krém
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Hlavni chod
a) Spanélsky pragek, duena ryze
b) Vepiové vypecky, bramborové knedliky , kysané zeli
¢) Kufeci pfirodni tizek, hranolky, obloha
d) Kufe s zemlovou nadivkou
e) Smazeny kvétak, vafené brambory, tatarska omacka
f) Stnci kyta na ving, karlovarské knedléky
g) Kralik na smetang, houskové knedliky

Moucnik
a) Palacinka s bortivkami
b) Pohar karamel
c) Patfizsky banan
d) Visnové knedliky s tvarohem

11.Zahajeni vysiliani TV stanice ,,Cukrak® — koktejl (servis a obsluha)

Menu

a) Noky se slaninou a smetanou

b) SmazZené syrové kostky

c) Burger

d) SmaZzené bramborové hranolky

e) Grilované kureci Spizy

f) Svestky ve slaning

g) Kuteci mini fizeCky

h) Myslivecké jablko

1) Pasticky s hermelinovym saldtem

j) Kanapky s kufecim masem

k) Cherry rajéata s mozzarellou

1) Kfepelci vejce s vajickovou fasi, s kavidrem
m) Zloutkové vénetky

n) Jahodové minidezertyEsi¢kova roldda
0) Tiramisu

12. Piedvadéni nového vozu Skoda u prodejce Pierost a Svorc auto —
raut (servis a obsluha)

Menu

a) Soté kari
b) DusSena ryze
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c) Fazolky na smetané

d) Bramborové krokety smazZené
e) Pene pomodoro

f) Veptovy gulas

g) Kachna na medu

h) Bramborové placky

1) Quiche

j) Kanapka s bylinkovym méaslem
k) Testovinovy salat s tufidkem

1) Lososové vejce

m) Pecena rajcata se syrovou pénou
n) Kanapky s kufecim masem

0) Kuteci prsika ve slaniné

p) Veprové minifizecky

q) PiSkotovarolada s krémem

r) Malinova panna cotta

s) Meruikové fezy

t) Sunka s kosti

u) Svédsky chlebidek

v) Zloutkové vénetky

13. Restaurace na Vytoni — provoz restaurace (servis a obsluha)

Jidelni listek

Predkrm
a) Prazské grundle
b) Topinka s rybi¢kovou pomazinkou
c¢) Utopenci
d) Tatarsky biftek

Polévky a pasty
a) Cesnekova s bramborem
b) Rybi polévka
c) Drstkova polévka
d) Bramborova polévka

Hlavni chod
a) Hovézi gulas, houskové knedliky
b) Kachna v Souletu
¢) Pstruh po mlynafsku, §touchané brambory
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d) SmaZeny kapr, lehky bramborovy salat
e) Stika na kming, vafené brambory

f) Cocka nakyselo, klobaska

g) Cmunda po kaplicku

Moucnik
a) Barokni specialita Marie |Terezie
b) Hrabéndiny fezy
c) Svestkové knedliky
d) Kremrole se §lehackou

14. Zahajeni provozu letecké spoleénosti ,Letuska“ — koktejl (servis

obsluha)

Menu
a) Spizy pana rozhod&iho, hranolky
b) SmaZeny syr, tatarskd omacka
c) Houbovy kuba
d) Svej &u Zou, ryze
e) Pikantni kufeci pali¢ky
f) Krevetovy koktejl
g) Lososové kanapky
h) Slaninové rohli¢ky
i) Cabajkové kanapky
j) Plnéna cherry rajéatka
k) Tatarsky biftek
1) Tiramisu
m)Ovocné kosi¢ky
n) Kremrole

15.Restaurace ,,U zlaté studny“ — francouzsk4 restaurace (servis a

slozita obsluha)

Jidelni listek
Predkrm
e) Kureci salat
f) Krevetovy koktejl
g) Zapeceny porek se Sunkou
h) Houbové ragu na smetané

a
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Polévky a pasty

e) Hovézi polévka s jatrovymi knedlicky
f) Consommé s vaje¢nou sedlinou

g) Chiestovy krém

h) Dynova polévka

Hlavni chod

h) Svitkova na smetan&, houskové knedliky

1) Taborska basta

j) Rosténa se Sunkou a vejcem, hranolky, obloha
k) Kachna na pomeranc¢ich, bramborové krokety
1) Obraceny kralii tizek, vafené brambory
m)Pstruh na masle, vafené brambory

n) Dand¢i medailonky, duSend ryze

Moucnik

e) Borlivkovy dort se zakysanou smetanou
f) Creppes Suzette

g) Horké maliny se zmrzlinou

h) Visnové knedliky s tvarohem

16. 5. vyro¢i fitness xy — koktejl (servis a obsluha)

Menu

a) Vejce plnéna paZitkovym krémem
b) Cherry raj¢atka s mozzarellou
¢) PIn€éné cherry rajéatka

d) Sushi

e) Mufiny tutidkové

f) Grilovany losos

g) Kuskus se zeleninou a masem
h) Pene sespenatem a kuietem

i) Ovocné $pizy s ¢okoladou

j) Fitness kanapky

k) Fitness ovocné susenky

1) Quacamole, kukuii¢né nachos
m) Tvarohovy, ovocny pohar

n) Soté z tofu na kari

0) Okurkové zavitky
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17.100. vyro¢i sklarny Hartmanice — raut (servis a obsluha)

Menu

. a) Kachna na pomeranéich
b) Bramborové krokety smazené
¢) Hovézi gulasKarlovarské knedliky
d) Smazeny kvétak
e) Tatarskd omacka
f) Kebab maso
g) Kanapky s ¢esnekovou p&nou
h) Pizza al prosciutto
i) Nakladany hermelin
j) Rajcata s mozzarellou
k) Pirozky s mletym masem
1) Kanapky s kufecim masem
m) Cokoladova péna
n) Opily Izidor
o) Esic¢kova rolada
p) Malinovy zavin
q) Kufeci mini fizek
r) Sypany chlebicek
s) Syrovy salat
t) Vejce plnéna Sunkovou pénou
u) Rajce plnéné kufecim saldtem

18.0Obnovena premiéra filmového muzikalu ,,Mary Poppins* — koktejl
(servis a obsluha)

Menu
a) Vepfovy mini fizeéek
b) Hamburger
¢) Grilované kufeci Spizy
d) Rostbifové rolkyse saldtem waldorf
e) Fish and chips, dresink bylinkovy
f) Pikantni kufeci pali¢ky, Gesnekovy dresink
g) Kiepelci vajicka se Zloutkovou f4si
h) Kfepeléi vajika lososova
i) PastiCky s krabim koktejlem
J) Okurkové zavitky
k) Kanapky s bylinkovym maslem
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1) Kéavova panna cotta
m)Brabantské dorti¢ky
n) Zloutkové vénecky
0) Ovocné kosicky

19. Restaurace u Karla IV — provoz restaurace (servis a obsluha)
Jidelni listek
Predkrm
a) Marinovany bicek
b) Zvétinova pastika
¢) Skvarkova pomazénka
d) Nadivka s uzenym masem

Polévky
a) Hrachova polévka
b) Krkonosské kyselo
c) Cibulova polévka
d) Hovézi vyvar, vajeény svitek

Hlavni chod
a) Krali¢i ragu na houbach
b) Kan¢i se Sipkovou omackou, kynuté knedliky
c¢) Kufe s nadivkou
d) Masova roladka na pivé, chiest
e) Srnc¢i na ¢erno, houskové knedliky
f) Kachna na medoving, houbové Sisky
2 Soulet s uzenym masem

Moucnik
a) Koblihy s ofechy a jablky
b) Pernik s ofechy
c) Svestkové knedliky s médkem
d) Sneci s hroznovym vinem

20.Restaurace ,,La France“ — francouzska restaurace (servis a sloZita
obsluha)

Jidelni listek

Predkrm
a) Tatarsky biftek
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b) Toskansky zeleninovy salat

c) Zvéerinova pastika

d) Vareny chfest s holandskou omackou
Polévky a pasty

i) Consommé seSunkovym svitkem
j) Kvétdkovy krém

k) Ragt polévka

a) Tomatova s vinem

Hlavni chod
a) Anglicky rostbif, hranolky, tatarskd omacka
b) Panenka s houbovou omackou, americké brambory
¢) Rosteéna rossini, dusena ryze
d) Kachna pecend, Cervené zeli, houskové knedliky
e) Losos s bylinkovym méslem, vafené brambory
f) Srnci steak na zeleném pepfi, §touchané brambory
g) Kralik na pivé, karlovarské knedliky

Moucnik
a) Malinovy dort se zakysanou smetanou
b) Flambovany ananas
¢) Zmrzlinovy pohar baileiys
d) Bortvkové knedliky s tvarohem
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Zpisob realizace tymové prace

Trida je rozdélena na skupiny A1, A2, B1, B2.

Kazdy Zak vykonavé zkousku z pfedmétu technika obsluhy a sluzeb dva dny.
Prvni den zkousky probihd vzdy losovani tématu (téma losuje losem uréeny
zak). Druhy den losuje zak néplfi prace. U rautu servis t¥ pokrmd, u koktejlu
servis dvou pokrmi a dvou népojli, uprovozu restaurace si ¥4k losem urdi
obsluhované stoly. U banketu serviruji a obsluhuji Zaci stejné menu a stejny
pocet hostua.

Formy realizace:

a)

raut pro 45 — 50 osob, obsluha a servis

- pii spoleCenském rautu serviruji Zaci pokrmy (v poétu t# na jednoho
Zaka) a napoje podle menu . Sortiment bude nabizen u studeného, teplého
a napojového stolu a bude volen v souladu s tématem praktické maturitni
zkousky. Kazdy zak bude hodnocen za p¥ipravu prostor na dané téma a
servis a poddvani tff konkrétnich pokrmi dle hodnotici tabulky. Podavané
pokrmy si zék bude losovat z pfipraveného menu druhy den zkousky.
koktejl pro 45 — 50 osob, obsluha a servis

- pii spoleCenském koktejlu se vybér sortimentu soustfedi zejména na
napoje. Zéaci serviruji pokrmy a napoje podle zadanych kalkulaci a
receptur. Kazdy Zak bude hodnocen za pfipravu prostor na dané téma a za
servis konkrétnich dvou pokrmti a michani konkrétnich dvou népoj dle
hodnotici tabulky. Servirované pokrmy a népoje budou losovany
z pfipraveného menu druhy den zkoudky. Pokrmy studené a teplé
kuchyné budou podavany obsluhou formou nabidky zmis. Konzumace
pokrmi a napoji bude provadéna ve stoje.

b) provoz restaurace — 45 osob, obsluha a servis

- Zaci serviruji pokrmy a néapoje dle jidelniho listku. Jidelni listek
umoziuje vybér ze Etyf predkrmi, ¢ty¥ polévek, Sestnacti hlavnich chodt
a Ctyf mouc¢nikd. Provoz jidelny restaurace pob&zi od 12.00 — 15.00,
predpokladany podet hostd restaurace je 45 osob. Cisla stold, které bude
Zak obsluhovat, bude losovan druhy den zkousky. Kazdy Zék bude
hodnocen za pfipravu prostor na dané téma a za servis dle hodnotici
tabulky.

c¢) Francouzska restaurace — 45 osob, obsluha a servis

- Zéci serviruji pokrmy a népoje dle jidelniho listku francouzskym
systémem, pouZivaji sloZitou obsluhu. Jidelni listek umoZiiuje vybér
ze Ctyt pfedkrmil, Ctyl polévek, Sestnacti hlavnich chodd a éty¥ mouénika.
Provoz restaurace pob&zi od 12.00 — 15.00, ptedpoklddany pocet hosti
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restaurace je 45 osob. Cisla stoli, které bude zidk obsluhovat, bude
losovan druhy den zkousky. Kazdy 74k bude hodnocen za piipravu
prostor na dan€ téma a za servis dle hodnotici tabulky.

Schvilil dne 30. 9. 2024

feditel skoly



