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Kritéria hodnoceni profilové zkousky z predmétu technologie
pripravy pokrmu

Zkouska z pfedmétu technologie pfipravy pokrm( probihé 1 den po dobu 420 minut.
Maturitni otazky jsou pfipraveny v souladu s tematickymi plany predméti technologie
pfipravy pokrm{ a praxe v gastronomii oboru 65-42-M/01 Hotelnictvi. Hodnoceni
zkousky je v souladu s vyhlaskou &. 177/2009 Sb. o bliZ8ich podminkach ukon&ovani
vzdélavani ve stfednich $kolach maturitni zkouskou, § 18, odstavec 1 - 6.

Zpusob hodnoceni profilové &asti maturitni zkousky z pfedmétu
technologie pfipravy pokrmu

Hodnoceni: hodnoceni se provadi podle klasifikaéni stupnice

Kazdy Z2ak bude hodnocen podle nasleduijicich kritérii hodnoceni

Nazev pfipravovaného menu (restaurace, banket), pripravovanych pokrmi (raut,
koktejl):

Véasny nastup na zkousku

Zak nastoupi na zkousku véas 1 body
74k nenastoupi na zkougku vias 0 bod
Pracov;ﬂ odév 7

Zak nastoupi upraveny v Uplném a &istém pracovnim odévu, v

odpovidajici &isté obuvi 3 body ]
Pracovni odév a obuv Zaka vykazuji drobné nedostatky 2 body
Pracovni odév a obuv Zaka vykazuje zadvazné nedostatky 1 bod

Z4k je na odbornou vyuku neupraveny, jeho pracovni odév neni
Cisty, chybi &asti pracovniho od&vu, nema odpovidajici pracovni |0 bodi
obuv

Priprava na pracovni éinnost

Zak si samostatné pfipravi pracovi§té, samostatné pracuje s
Recepturami teplych pokrmi a Recepturami studenych pokrmi, (3 body
samostatné a smyslupiné si pfipravi suroviny na praci

Zak potfebuije k pfipravé pracovisté i na pfipravu surovin pomoc
ucitele, v norméch a kalkulacich se orientuje pouze s ob&asnou 2 body
pomoci ucitele
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Zak potfebuje b&hem celé pripravy na pracovni 6inno§t'pomoc

ucitele 0 bodu
Samostatnost prace

74k pracuje zcela samostatné 3 body
74k pracuje samostatné s drobnymi nepfesnostmi 2 body
Zak pracuje s nepfesnostmi, vyzaduje pomoc ugitele opakované 1 bod
Zak nepracuje samostatné 0 bodu
Pracovni postup

Zak dodrzuje bezchybné pracovni postup 2 body
Zak dodrZuje pracovni postup s drobnymi odchylkami 1 bod
PIanvni postup zaka vykazuje zavazné odchylky od 0 bodu

DodrZovani hygienickych pfedpis( platnych v gastroprovozech pfi praci

Z4ak dodrzuje platné hygienické predpisy 2 body
Zak dodrzuje platné hygienické piedpisy s drobnymi chybami 1 bod
Zak opakované porusuje platné hygienické predpisy 0 bodu
Casové pinéni tkolu :

Z4k spinil ikol ve stanoveném &ase 1 bod
74k nesplnil Gkol ve stanoveném &as 0 bodi
Chut’ pokrmu

Pokrm je chutové bezchybny 4 body
Pokrm je chutové primérny 2 body
Pokrm je chutové nedostateény 0 bodu
Vzhled pokrmu

Pokrm je vzhledové bezvadny 4 body
Pokrm je vzhledové primérny 2 body
Pokrm je vzhledové nedostateény 0 bodu
Pfiprava pokrmu k expedici

Pokrm byl k expedici pfipraven véas a bez chyb 4 body
Pokrm byl k expedici pfipraven véas s drobnymi nedostatky 2 body
Pokrm byl k expedici pfipraven s vyraznymi nedostatky 1 bod
Zak nedokézal pfipravit pokrm k expedici 0 bodui

Organizace prace pfi pracovnim postupu
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Organizace prace vykazuje drobné nepfesnosti

1 bod

Organizace prace je nesamostatna a netcelna

0 bodu

Chovani na pracovisti (dodrzovani bezpeénostnich pFedpisi

)

Z4k se na pracovisti chova profesionalné a dodrzuje
fedepsané bezpeénostni predpisy

1 body

0 bodl

Z4k na pracovisti nedodrZuje bezpecnostni pfedpisy

Prakticka zkouska se kona pfed Ustnimi zkouskami. Pfedseda maturitni komise
oznami zakim hodnoceni praktické zkousky v dobé& konani Ustnich zkougek.

Kritéria hodnoceni maturitni zkousky z predmétu technolog
30-27 bodl vyborny

26 - 23 bodu chvalitebny

22 - 20 bodu dobry

18-17 bod( dostateény

16-0 bodd nedostateény

V Praze dne 27.3.2025

ie pfipravy pokrmu




